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CC PERFIL DE SABOR EN TAZA

Acidez
MUY FUERTE FUERTE BAJO NULO

Amargura
MUY FUERTE FUERTE BAJO NULO

Salinidad
MUY FUERTE FUERTE BAJO NULO

Dulzura
MUY FUERTE FUERTE BAJO NULO

Cuerpo
MUY COMPLETO COMPLETO BUENA LIGERO / ACUOSO

Resabio
MUY DURADERO DURADERO LIGERO TENUE

Olfatorio (AROMAS)

Grupo Subgrupo Ejemplo de Aroma Intensidad

Fruta

Cítrico
Bergamota, Lima, Limón, Mandarina / Tanjerina, Naranja, 
Naranja china, Toronja

Bayas
Arándano, Baya de sauco, Blueberry, Frambuesa, Fresa, Grosella 
china, Grosella negra, Grosella roja, Zarzamora

Frutas con Semillas
Cereza, Chabacano, Ciruela, Durazno, Higo, Manzana, Membrillo, 
Pera

Tropical
Fruta de la pasión / Maracuyá, Granada, Mango, Melón, Papaya, 
Plátano, Ruibarbo

Frutos secos
Chabacano seco, Ciruela pasa seca, Dátil deshidrato, Higo seco, 
Pacitas, Plátano seco

Floral

Flores Geranio, Lavanda, Rosa, Violeta

Flores de árbol
Flor de acacia, Flor de castaño, Flor de naranja / Azahar, Flor de 
saúco, Jazmín

Hierbas
Albahaca, Bálsamo de limon / Toronjil, Cilantro, Menta, Romero, 
Salvia, Tomillo, Zacate limón / Té limón / Pasto citronela

Vegetal

Verdes
Aceituna verde, Apio, Chícharo, Ejote verde, Hinojo, Manzana verde, 
Pasto, Pepino

Seco Cáñamo, Heno, Lúpulo, Paja, Tabaco, Té negro, Vainilla

Cereal Arroz largo aromatizado, Brote de bambú, Granos, Maíz

Especias
Anís, Bayas de enebro, Canela, Clavo, Comino, Jenjibre, 
Nuez moscada, Raíz de regaliz, Pimienta

Maderas
Madera de conífera Abeto, Cedro, Ciprés, Resina, Piña de pino, Pino

Maderas duras Acacia, Castaño, Ceniza, Cerezo, Haya, Morera, Robinia negra, Roble

Nueces
Ajonjolí, Almendra, Avellana, Cacahuate, Castaña, Piñón, Pistache, 
Nuez de castilla, Turrón

Aromas 
tostado

Ligero
Jarabe de agave, Jarabe de maple, Miel, Palomitas, Pan, Pan tostado, 
Terrón de azúcar

Medio Cacao / Cocoa, Caramelo, Chocolate oscuro, Corteza de pan, Malta

Oscuro Carbón, Ceniza, Humo, Melasas, Regaliz, Salsa de soya

Mineral

Terroso Papa, Raíces, Tierra para plantas, Zanahoria

Mohoso
Algas, Champiñones, Corteza de árbol, Hojas húmedas, Moho, 
Musgo, Rio

Olor a guardado Cartón, Corcho, Turba

Químico

Alcohòlico Coñac, Jerèz, Mazapán, Oporto, Whisky

Medicinal Acetona, Desinfectante

Azufre Alquitrán, Caucho, Col, Dióxido de azufre

Microbio-
lógico

Animal
Carne, Cuero, Orina de gato, Piel mojada, Pollo asado, 
Sudor de caballo

Láctica Chedar, Crema, Mantequilla, Queso con hongo azul, Rancio, Yogurt

Levadura Levadura, Masa fermentada
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Datum

TASTER

Olfatorio

CAFÉ VERDE

Finca: Lote / Parcela:

Variedad: Proceso:

Altitud: Criba:

Cantidad: Cosecha:

Defectos: Humedad:

Fecha de Tostado: Peso Inicial: Peso al término:

T1 (Temperatura de inserción): T3 (máxima temperatura expuesta):

SABOR Y SENSACIÓN EN LA BOCA
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FECHA

CATADOR

TOSTADO Café: Expresso:


