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СС-ВкуСо-ароматичеСкий профиль 
для кофе

Кислотность
ИнтенсИвная средняя слабая отсутствует

Горечь
ИнтенсИвная средняя слабая отсутствует

Соленость
ИнтенсИвная средняя слабая отсутствует

Сладость
ИнтенсИвная средняя слабая отсутствует

Тело
очень плотное плотное среднее легкое/водянИстое

Послевкусие
длИтельное среднее короткое очень короткое

ОБОНЯТЕЛЬНЫЕ (АРОМАТЫ)

группы подгруппы ароматы прИмеры ИнтенсИвность

Фрукты

Цитрус
Апельсин, Бергамот, Грейпфрут, Кумкват, Лайм, Лимон, 
Мандарин

Ягодные
Бузина, Голубика, Клубника, Клюква, Красная смородина, 
Крыжовник, Малина, Черника, Черная смородина 

Косточковые Абрикос, Айва, Вишня, Груша, Инжир, Персик, Слива, Яблоко

Тропические Банан, Гранат, Дыня, Манго, Маракуйя, Папайя, Ревень

Сухофрукты
Изюм, Курага, Сушеный банан, Сушеный инжир, Сушеный 
финик, Чернослив 

Цветочные

Цветы Лаванда, Роза, Фиалка, Цветы герани

Цветения
Жасмин, Цветы акации, Цветы апельсина, Цветы бузины, 
Цветы каштана

Травяные
Базилик, Кориандр, Лемонграс, Мелисса, Мята, Розмарин, 
Тимьян, Шалфей 

Овощные

Зелень
Зеленый горошек, Зеленая фасоль, Зеленое яблоко, 
Огурец, Оливки, Сельдерей, Трава, Фенхель

Сухие Ваниль, Конопля, Сено, Солома, Табак, Черный чай, Хмель

Злаки Зерно, Кукуруза, Рис басмати, Стебли бамбука

Специи
Анис, Гвоздика, Имбирь, Корица, Лакрица, Можжевеловые 
ягоды, Мускатный орех, Перец, Тмин

Древесные

Хвойные Ель, Кедр, Кипарис, Пиния, Смола, Сосна

твердые 
Акация, Береза, Вишня, Дуб, Каштан, Робиния, Шелковица, 
Ясень

Ореховые
Арахис, Грецкий орех, Каштан, Кедровые орешки, Кунжут, 
Миндаль, Нуга, Фисташки, Фундук

Обжарочные
ароматы

Светлая
Кленовый сироп, Леденцовый сахар, Мед, Попкорн, Сироп 
агавы, Тост, Хлеб

Средняя Какао, Карамель, Солод, Хлебная корка, Черный шоколад

Темная Дым, Лакрица, Патока, Пепел, Соевый соус, Уголь

Минеральные

Земляные Гумус, Картофель, Корнеплоды, Морковь

Плесневые 
Грибы, Морские водоросли, Мох, Пенька, Плесень, Прелые 
листья, Рио

Плесневые Картон, Пробка, Торф

Химические 

Спиртовые Виски, Коньяк, Марципан, Портвейн, Шерри 

Медицинские Ацетон, Дезинфектор

Сернистые Деготь, Капуста, Резина, Сернистый газ 

Микро-

биологические

Животные
Жареная курица, Кожа, Кошачья моча, Лошадиный пот, 
Мокрый мех, Мясо

Молочные Йогурт, Сыр с плесенью, Масло, Простокваша, Сливки, Чеддер

Дрожжевые Дрожжи, Закваска
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taStER

ОБОНЯТЕЛЬНЫй АНАЛиз

зЕЛёНЫй кОфЕ

Плантация: Лот / Терраса:

Сорт: Обработка:

Высота: Размер:

Количество: Урожай:

Дефекты: Влажность:

Дата обжарки: Начальный вес: Конечный вес:

Т1 (температура на старте): Т3 (наивысшая точка нагрева):

Вкус и ОщущЕНиЯ
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дегустатор

обЖарка Кофе: Эспрессо:


